FUNGHI

e Eucarioti, eterotrofi, pluricellulari. ( Uhl.ce*[/(“(m‘)

® Si nutrono per assorbimento.
e Saprofiti, parassiti, simbionti.

Cosa significa saprofita?
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I licheni: funghi in simbiosi
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e Simbiosi tra funghi e alghe azzurre o verdi unicellulari.

e Alghe: forniscono nutrimento mentre 1 funghi acqua e sali minerali.
® Sono organismi pionieri.

® Sono bioindicatori.
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Come é fatto un fungo?
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Funghi: utili e dannosi

s

http //caa -atanet 1U1mages/2009/08/unghlipormm g
® Decomposizione organismi morti. e Danni alle piante (ruggini. carboni).
e Produzione alimentare. e [ntossicazioni.
® Produzione di antibiotici. _1 \ e Micosi (infezioni da funghi).




I diversi tipi di funghi

® Funghi semplici in genere
FICOMICETI $ parassiti.
o Maturano in strutture steriche note
come sporangi.

e Hanno gli aschi, ife particolari

ASCOMICETI ® dove si maturano le spore.

® Sono l 116V1‘[1, le muffe c 1 ta.rtuﬁ http /it wikipedia orgiwiki/Zygomy cota

BASIDIOMICETI

® [ e spore si formano nel basidio.
® Sono 1 pitt evoluti e complessi. ] intti e e com el eI o
e Alcuni sono commestibili, altri

velenosi e tossici.
® Anche le ruggini e 1 carboni sono

basidiomiceti.
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Saccaromyces cerevisiae

( LIEultoD
Il lievito di birra ¢ utilizzato
ampiamente nella produzione di
alimenti e bevande per la sua
capacita di effettuare la
fermentazione alcolica.
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Le micorrize: 1 tartufi
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Le muffe: utili e dannose
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Basidiomiceti: funghi noti, ruggini e carboni

FUNGHI COMMESTIBILI FUNGHI VELENOSI
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